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Økologi til frokost
–  et signal om profil og en sund forretning

Minimum 30% økologi  
for at sikre et sundt  
udbud i kantinen 
Den officielle anbefaling fra Fødevarestyrelsen

�Økologisk frokost giver 
en sundere økonomi  
og et sundere madudbud 
Resultat af undersøgelse fra Fødevareinstituttet 

 

Vi serverer økologi uden 
at det koster mere, men  
det giver større tilfredshed 
og trivsel og mindre syge-
fravær blandt medarbejderne 
Lilian Mogensen, direktør i ATP’s HR-afdeling, Forretningsudvikling og  
Kundeservice (ATP’s kantine har det økologiske spisemærke i sølv)  

Vi er en ansvarlig,  
innovativ virksomhed. 
Det skal også kunne 
ses og smages 
Kristina Kristensen, kantinechef hos Vestas,  
vinder af Kantineprisen 2009 (Vestas kantine  
har det økologiske spisemærke i sølv)

93% mener, at arbejds
giveren har et ansvar for 
at tilbyde sund kost til  
medarbejderne 
Undersøgelse fra Capacent Epinion 
for Dansk Erhverv og Berlingske Tidende 

 

Økologi er god smag
– gastronomisk, etisk  
og menneskeligt. Som 
en ansvarlig og innovativ 
virksomhed giver intet 
andet mening! 
Merete Holst, Direktør Meyer Kantiner A/S 

 

Vis, at din virksomhed tager ansvar for 
miljø, dyrevelfærd og medarbejdere - brug det 
statskontrollerede økologiske spisemærke


